附件2
蒲城县2019年校园食品安全工作检查表
学校幼儿园（盖章）:                                             年    月    日                                                             
	检查     项目
	检  查  内  容
	检查情况
	备注

	食品安全管理制度
	成立校（园）长为第一责任人的食品安全工作领导小组，明确岗位职责，层层签定安全责任书。
	　
	　

	
	食品经营许可证有效，并悬挂在食堂的醒目位置，在餐厅醒目位置应设置食堂从业人员监督台、健康证明和卫生知识培训合格证明公示栏、食品卫生警示标语。
	　
	　

	
	建立健全食品安全管理、从业人员准入及岗位责任制度，并统一设计、制作，张贴在相对应的各功能用房内。设置食品安全知识宣传栏，每月更新一次宣传内容，宣传资料齐全，存档、记录齐全。
	　
	　

	
	建立学校食堂食品安全管理组织，定期开展食品安全自查，有相应的自查自纠整改措施，记录齐全。
	　
	　

	
	制定学校食堂食品安全应急预案，建立食品安全事故上报制度。
	　
	　

	食品加工
	粗加工和细加工分开进行.
	　
	　

	
	有无制售凉菜现象.
	　
	　

	
	接触或盛装食品原料、半成品、成品的刀、墩、板、桶、盆、筐、抹布以及其它工具、容器标志是否明显，并做到分开使用，定位存放，用后洗净，保持清洁。
	　
	　

	食品采购与贮存
	学校明确专人负责食品的采购索证和验收索证。（索取的证件主要包括供货商的有效食品生产许可证、食品流通许可证、质量报告书、检验报告单、动物检疫合格证、肉品质量合格证、水产品质量合格证等复印件）
	　
	　

	
	食品及其原料的贮存分类、分架、隔墙、离地15cm以上存放，遵循先进先出的原则，及时处理变质或超过保质期限的食品。食材储藏室保持清洁无霉斑、鼠迹、苍蝇、蟑螂等，有自然通风或机械通风设施，门口有金属挡板。
	　
	　

	
	食品冷藏、冷冻贮藏做到原料、半成品、成品分开存放并有明显标志，无食品堆积、挤压存放现象，冷藏、冷冻柜（库）有明显区分标志。用于贮藏食品的冷藏、冷冻柜（库）定期除霜。
	　
	　

	
	食品储藏室无存放有毒、有害物品（如灭鼠剂、杀虫剂、洗涤剂、消毒剂等）及个人生活物品现象。
	　
	　

	食品消毒与留样
	备餐间应配备专用的留样冷藏冰箱、空气消毒装置和洗手设施，并且标志明显。每样食品应取不少于100克盛放在密闭专用容器内留置于专用冷藏设备中保存48小时以上，以备查验。
	　
	　

	
	餐饮具使用前必须洗净、消毒，未经消毒的餐具不得使用。用热力消毒后的餐具必须贮存在餐具专用密闭保洁柜内备用。
	　
	　

	
	餐具严格执行一洗、二清、三消毒、四保洁制度。
	　
	　

	从业人员管理
	建立从业人员健康档案，食堂从业人员每年必须进行健康检查，新参加工作和临时参加工作的食品生产经营人员必须进行健康检查，取得健康证明后方可进行工作。
	　
	　

	
	从业人员着工作服上岗，工作服用白色布料制作。工作服应有清洗保洁制度，定期进行更换，保持清洁。接触直接入口食品人员的工作服应每天更换。从业人员上厕所前应在食堂内脱去工作服。待清洗的工作服应放在远离食堂食品加工区的地方。每名从业人员应有两套或以上工作服。
	　
	　

	外部环境及设施
	食堂布局合理，周边环境整洁，物品摆放有序。30米内无暴露性厕所、垃圾堆、污水池、煤堆等。
	　
	　

	
	食堂操作间宽敞整洁，地面防水、防滑，排水、排烟、通风、防蝇、防尘、防鼠、照明等设施齐全并能正常使用。清洗池、消毒池等设施能满足需要，有消毒、冷藏、留样设备，饮食加工器具齐全。
	　
	　

	
	餐厅敞亮，室内外环境整洁，餐桌整洁统一，有足够学生清洗碗筷的水池，能保障开水供应，有防尘、防蝇、防鼠设施，餐厅文化氛围浓厚。
	　
	　


  校（园）长签字：                           检查人：

